TRICHARDS

RESTAURANT . WEINBAR

Menii Vorschlige
Menii 1
€36,-

Kiirbis-Karottensuppe mit Orangenzest

Kalbslende mit Parmesankruste an Kalbsjus, Kartoffelgratin und Gemdtise
oder
Pochierter Lachs mit Ingwer-Zitronen-Thymian auf Gurkengemiise

slastadta
ARARAY

Créme Brulée

Menii 2
€44,-

Trio vom schottischen Lachs: Espuma - Gerduchertes -Tartar
Tagliolini mit Steinpilzsauce

slastadta
ARARAY

Gebratene Kalbslende mit Orangen-Rotweinsauce
Oder
Fischfilet mit Weildwein-Buttersauce

lastadta
ARANAY

Gateau au Chocolat mit Creme anglaise

Bitte wihlen Sie eines unserer Meniis — ab 10 Personen — mindestens 5 Tage im Voraus.
Fiir weitere Fragen, spezielle Wiinsche oder Anregungen stehen wir gerne zur Verfigung!
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Menii 3
€ 48,—

Ziegenkise im Brickteig mit Rosmarin und Honig auf herbstlichem Blattsalat

Ricotta-Spinat Ravioli mit Parmesan-Buttersauce

o sla
i)

Marmoriertes bayerisches Rinderfilet an Rotweinsauce
oder
Filet vom Wild Loup de Mer mit Safransauce

sladladla
EARANAY

Mango Trio
Frische Mango, Espuma und Sorbet

Menii 4
€52,—

Tartar vom Blue Thunfisch mit Dressing japonaise, Tomaten, frischen Krautern
und Wasabischaum

Filet von der Dorade Royal mit Hummer-Buttersauce auf Gemiisejulienne

Hausgemachtes Sorbet
Medaillons vom Hirschkalb mit Wacholder-Himbeersauce

lastadta
ARANAY

Mi cuit au Chocolat

Bitte wihlen Sie eines unserer Meniis — ab 10 Personen — mindestens 5 Tage im Voraus.
Fiir weitere Fragen, spezielle Wiinsche oder Anregungen stehen wir gerne zur Verfigung!
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Sie konnen sich gerne aus folgenden
Gerichten ein Menu zusammenstellen
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Suppen
Kiirbis-Karottensuppe mit Orangenzest

Maronensuppe

Vorspeisen

Tartar vom Blue Thunfisch mit Dressing japonaise, Tomaten, frischen Krautern
und Wasabischaum

Ziegenkdse im Brickteig mit Rosmarin und Honig auf herbstlichem Blattsalat
Trio vom schottischen Lachs: Espuma - Gerduchertes -Tartar

Gebratene Jakobsmuscheln auf Topinabourpiiree mit geriiffelter Beurre Blanc

Ravioli
Ricotta-Spinat Ravioli mit Parmesan-Buttersauce
Tomaten-Mozzarella-Ruccola Ravioli
Ravioli gefillt mit Waldpilzen

Vier Kisesorten

Bitte wihlen Sie eines unserer Meniis — ab 10 Personen — mindestens 5 Tage im Voraus.
Fiir weitere Fragen, spezielle Wiinsche oder Anregungen stehen wir gerne zur Verfigung!
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Fisch
Filet von der Dorade Royal mit Hummer-Buttersauce auf Gemiisejulienne
Pochierter Lachs mit Ingwer-Zitronen-Thymian auf Gurkengemiise
Filet vom Wild Loup de Mer mit Safransauce

Bouillabaisse , Trichards“

Fleisch
Kalbslende mit Parmesankruste an Kalbsjus, Kartoffelgratin und Gemiise
Medaillons vom Hirschkalb mit Wacholder-Himbeersauce
Marmoriertes bayerisches Rinderfilet an Rotweinsauce

In Chianti geschmorte Ochsenbackerl mit Kartoffel-Sellerieptiree

Dessert
Mango Trio: Frische Mango, Espuma und Sorbet
Gateau au Chocolat mit Creme anglaise
Créme Brulée

Variation vomn hausgemachten Sorbet

Bitte wihlen Sie eines unserer Meniis — ab 10 Personen — mindestens 5 Tage im Voraus.
Fiir weitere Fragen, spezielle Wiinsche oder Anregungen stehen wir gerne zur Verfigung!



