
Aperitifs
 Cremant Rosé Varichon & Clerc  ............................................................. 0,1  ...........   6,50 
 Champagne Hausmarke ........................................................................... 0,1  ...........   9,50 
 Ricard (2) .................................................................................................... 2 cl  ..........   4,50 
 Lillet auf Eis (1) .......................................................................................... 4 cl  ..........   7,50 
 Lillet Tonic (1 ,12) ........................................................................................ 4 cl  ..........   7,50 
 Campari Pur (1) .......................................................................................... 4 cl  ..........   5,50 
 Campari Orange (1) ................................................................................... 4 cl  ..........   7,50 
 Aperol Spritz (1) ...........................................................................................................   7,50 
 Hugo (2) .......................................................................................................................   7,50

Alkoholfrei
 Montes Mineralwasser (perlend oder natur) ............................................ 0,25  .........   2,10 
  .................................................................................................................... 0,75  .........   5,90

 Saft ............................................................................................................. 0,2  ..........   3,00 
 Saftschorle  ................................................................................................ 0,4  ..........   2,90 
 (Apfel, Johannisbeer-Nektar, Orange) 
 Erfrischende Rhabarberschorle ................................................................ 0,4 ...........  3,00 

 Thomas Henry (Tonic) (1 ,9,12) .................................................................. 0,2  ..........   3,50

 Coca Cola (1 ,11) ........................................................................................... 0,2  ..........   3,50 
 Coca Cola light (1 ,8,9,11) ............................................................................ 0,2  ..........   3,50

Bier 
 Augustiner Helles ..................................................................................... 0,33  .........   3,30 
 Augustine Pils (1) ....................................................................................... 0,33  .........   3,30 
 Augustiner Weißbier (A1) .......................................................................... 0,33  .........   3,40 

Kaffee
 Espresso (11)  ................................................................................................................   2,10 
 Doppelter Espresso (11) ................................................................................................   3,90 
 Cappuccino (G,11) .........................................................................................................   2,90 

 Tasse Kaffee (11) ...........................................................................................................   2,30

G E T R Ä N K E

Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite



Digestif
 Calvados  .................................................................................................... 2 cl  ..........   4,00 
 Grappa Teroldego ...................................................................................... 2 cl  ..........   4,00 
 Fine deCognac ........................................................................................... 2 cl  ..........   4,00 
 Calvados  .................................................................................................... 2 cl  ..........   4,00 
 Marc de Bourgogne  .................................................................................. 2 cl  ..........   4,00 
 Averna, Ramazzotti ................................................................................... 2 cl  ..........   3,50

Longdrinks
 mit Softdrinks Cola Cola (1) oder Tonic (1 ,9,12) 
 Gin Hendricks ........................................................................................... 2 cl  ..........   12,50 
 Gin Tanqueray ........................................................................................... 2 cl  ..........   12,50 
 Gin Bombay Saphire ................................................................................. 2 cl  ..........   12,50 
 Whisky  ...................................................................................................... 2 cl  ..........   12,50

G E T R Ä N K E

Die Liste der Zusatzstoffe und Allergene finden Sie auf der letzten Seite



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

O F F E N E  W E I N E 
 

WEISSWEIN 0,1 l 

 �Grüner�Veltliner,�Weingut�Josef�Schmidt�2018...............................................................  2,90 
Kremstal, Österreich ·–· Frischer, spritziger, leichter Weißwein,Trocken

 �Riesling�Haus�Klosterberg,�Molitor�2018 ..........................................................................  3,40  
Deutschland ·–· Mit schon goldenem Farbton glänzt er im Glas und verströmt  
einen Strauß von Düften, wie Pfirsich, Äpfel, Aprikose. Saftig, elegante säure.

 �Weißburgunder�von�Kalk,�Winzer�Gunderloch�2018  ...................................................  3,40 
Rheinessen, Deutschland ·–· Mineralisch-frischer Essensbegleiter.

 �Lugana�Bulgarin�2018 ..............................................................................................................  3,90 
Lombardei, Italien ·–· Leuchtendes, zartes Strohgelb mit brillianten Reflexen.  
Typisch, fein und fruchtig mit Anklängen an Aprikose und Pfirsich. Trocken,  
gehaltvoll und strukturiert mit einer feinen Säure und einem anhaltenden Aroma.

� �Sancerre,�Domaine�Salmon�2018 .........................................................................................  5,20 
Loire Tal, Frankreich ·–· Reiner Sauvignon von mindestens 25 Jahre alten  
Reb  stöcken. Klassisch ausgebaut, mineralische Note mit schöner Frucht und  
sortentypischer gut ausbalancierter Säure. Ideal zu Meerestieren und gebratenem Fisch.

 �Grauburgunder,�Stefan�Rinklin�2019 .................................................................................  3,90 
Baden, Deutschland ·–· Kraftvoller Wein mit gut eingebundener Säure. Harmonisch und  
mild. Wunderbar fruchtig verspielter Grauburgunder mit  Zitronen-Maracuja-Duft.  
Im Geschmack Birne und Apfel, kräftige Art mit langanhaltendem, schmelzigem Abgang.

  Roter�Veltliner,�Leth�2018 .......................................................................................................  3,90 
Wagram, Osterreich ·–· Ehemals die Hauptsorte am Wagram, heute fast ausgestorbene Rarität.  
Dezente florale Aromatik mit erfrischender Säure, würzig und extraktreich.



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

O F F E N E  W E I N E 
 

VIN DOUX  0,1 l

  Masetto�Dulce�Endrizzi�2017 .................................................................................................  12,50 
Trentino, Italien ·–· Die gewaltig-exotische Fruchteexplosion 
Eine viermonatige Trocknung von bestem Lesegut von Moscato Giallo, Sauvignon blanc, Riesling 
Renano, Chardonnay und Gewürztraminer zeigen eine goldgelbe Farbe und üppige Aromen von 
exotischen Früchten und Honig.

  Domaine�de�Barroubio,�Muscat�de�st�Jean�de�Minervois�2017 ...................................  6,90 
Minervois, Frankreich ·–· Hellgelbe Farbe mit hellen Reflexen, Aromen von getrockneten Blumen 
und kandierten Zitrusfrüchten, reichhaltiger und fetter Mund mit großer Nachhaltigkeit

� �Ange�d´Or,�Sauternes�Domaine�Dourthe�2015 ................................................................  8,90 
Bordeaux, Frankreich ·–· Der Ange d‘Or 2015 (Goldengel) macht seinem Namen alle Ehre. 
Er ist rund und kräftig und bietet ein außergewöhnliches Röstaroma. Der ausgewogene,  
stimmige, warme und komplexe wein ist er der ideale Begleiter zu Foie Gras und Desserts,  
kann jedoch auch während der gesamten Mahlzeit serviert werden.   

ROSÉ  0,1 l

  Dalis�Rosé�Endrizzi�2017 .........................................................................................................  3,40 
Trentino, Italien ·–· Dieser frische und elegante Rosé zeigt viele mineralische Anklänge. 
Pfirsichfarben mit lila-orangen Reflexen. Intensiver, betörender und langanhaltender Duft,  
mit Noten von Holunderblüten, Walderdbeeren, Himbeeren und Tomatenblättern.  
Ein Wein mit guter Struktur, spritziger Säure und angenehm langem Nachgeschmack.

  Carnantum�Rosé,�Gerhard�Markowitsch�2017 .................................................................  3,60 
Niederösterreich, Carnuntum ·–· Zartes Rosa, frischer Duft nach Erdbeeren und reifen  
Kirschen, viel Frucht am Gaumen, vermittelt sehr viel Harmonie und Trinkspass!  
Idealer Aperitif, angenehmer Begleiter zu leichten Fischen und diversen Jausengerichten.



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

O F F E N E  W E I N E 
 

R O T W E I N   0,1 l 

 �Le�grand�Noir,�Les�Celliers�Jean�d’Alibert�2017 ...............................................................  3,20 
Languedoc, Frankreich ·–· Diese kräftige Rotweincuvée ist eine  
angenehme Mischung zwischen den Cassisnoten der Cabernettrauben und  
den würzigen Noten der Syrahtrauben. 6 Monate im Eichenfass gelagert.

 �Primitivo�Feudi�di�San�Marzano�2018 ................................................................................  3,20 
Apulien, Italian ·–· Dieser rubinrote Wein aus Apulien mit einem  
dunklen Funkeln und dem Duft von reifen roten Fruchtaromen wie  
Waldbeeren und Süßkirschen, gefolgt von würzigen Noten von Zimt und  
Muskat, ist im Geschmack voll, kräftig, weich und satt mit einem lang  
anhaltenden, frischen Abgang. Eine komplexe, kraftvolle Cuvée aus  
Merlot und Primitivo. Saftig und körperreich.

 �La�planta�Tinto,�Bodega�Arzuaga�2017 ...............................................................................  3,50 
Ribeiro del dear, Spanien ·–· Der Wein verfügt über eine kräftige  
kirschrote Farbe und in der Nase hat er frische und lebendige Aromen.  
Vorherrschend ist Cassis mit leichten Röstaromen. Der La Planta ist von der  
Frucht und den Tanninen ausgewogen und sehr harmonisch und vollmundig.

 �Puro�Malbec/Cabernet,�Winzer�Puro�Dieter�Meier�2017 .............................................  4,90 
Argentinien ·–· Sehr schön offenes, duftig-aromatisches Bouquet mit  
viel frischer Beerenfrucht neben Noten von reifen Schattenmorellen und  
einem Hauch Kaffee. Am Gaumen kraftvoll und zugleich angenehm  
zugänglich, deutlich rebsortengeprägt, mit viel saftiger Frucht (Pflaumen)  
und sanft gereiftem Tannin.

  Chateau�Le�Pey�La�Tour�Reserve�2016 ................................................................................   4,40 
Lallande Pomerol, Bordeaux,Frankreich ·–· Diese Cuvée besteht aus 72 % Merlot,  
18 % Cabernet Sauvignon, 9 % Cabernet Franc und 1 % Petit Verdot.



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

F L A S C H E N W E I N E  
 

C H A M P A G N E  &  C R E M A N T 

0,75  Morize�Brut ..................................................................................................................................   56,00 
Ein fruchtig-frischer Winzer-Champagner aus Les Riceys, sein süffiger Brut ist reiner Pinot Noir.

0,75 �Crémant�de�loire�Rosé�Varichon�et�clerc ............................................................................  34,00  
Rebsorten: altesse, cinsault, gamay Dezente & schöne Früchte

0,75  Ruinard�Rosé ...............................................................................................................................  125,00 
Der hohe Anteil Chardonnay verleiht diesem Champagner große Finesse und Eleganz.  
Die als Rotwein vinifizierten Pinot-Noir-Trauben steigern dies noch einmal.  
Ausgewogen, frisch und geschmeidig.

0,75 Soyet�1er�Cru  ...............................................................................................................................   65,00 
1,5 Soyet�1er�Cru  ...............................................................................................................................  139,00

1,5  Champagner�Gaudinat,�Millesime�2012�(Cuvée�vieille�Réserve) ...............................  195,00 
Dies ist ein einzigartiger Champagner, der sowohl zum Aperitif als auch während allen  
Zeiten des Tages mit Freunden, Familie und speziellen Anlässen passt.  
Delikates  Fruchtaroma aus gemischten frischen Früchten (Kirschen, Mirabellen & Zwetschen)  
mit Brioche-/Hefestück-Nuancen.

0,75 ��Pepino,�Weingut�J.Schmid�2017 ...........................................................................................   22,00 
Kremstal, Osterreich ·–· eine stimmige Cuvée mit tiefer Würzfülle und dem Duft  
taufrischer Frühlingswiesen, schöne, straffe Säure, hohe Trinkvergnügen. In der Nase  
feiner Zitrus-Hollunderduft, charmant, jugendlich, saftig, schönes Säurespiel mit viel  
Finesse. Alles für ein unkompliziertes Trinkvergnügen.



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

F L A S C H E N W E I N E  
 

W E I S S W E I N

0,75 �Weißburgunder�von�Kalk,�Winzer�Gunderloch�2018 ....................................................   25,00 
Rheinessen, Deutschland ·–· Mineralisch Frischer Essensbegleiter

0,75 �Masetto�Bianco,�Endrezzi�2016 .............................................................................................   28,00 
Trentino, Italian ·–· Weißweincuvée des Hauses aus Chardonnay und Riesling in Edelstahl  
und Holz ausgebaut, das perfekte Zusammenspiel aus exotischen Früchten und einer feinen  
Mineralik. Strohgelbe Farbe mit goldenen Reflexen. Komplexes, an reife exotische Früchte  
erinnerndes Bukett. Runder, weicher und lang anhaltender Geschmack. Dichte Struktur.

0,75  Lugana�Bulgarin�2018 ..............................................................................................................  29,00 
Lombardei, Italien ·–· Leuchtendes, zartes Strohgelb mit brillianten Reflexen.  
Typisch, fein und fruchtig mit Anklängen an Aprikose und Pfirsich. Trocken,  
gehaltvoll und strukturiert mit einer feinen Säure und einem anhaltenden Aroma.

0,75  Grauburgunder,�Stefan�Rinklin�2019 .................................................................................   29,00 
Baden, Deutschland ·–· Kraftvoller Wein mit gut eingebundener Säure. Harmonisch  
und mild. Wunderbar fruchtig verspielter Grauburgunder mit Zitronen-Maracuja-Duft.  
Im Geschmack Birne und Apfel, kräftige Art mit langanhaltendem, schmelzigem Abgang.

0,75 �Riesling�Fiona,Winzer�Molitor�2017� ..................................................................................  32,00  
Mosel, Deutschland ·–· Riesling vom Schieferstein, sehr elegant,  
ausgewogener Fruchtsäure-Spiegel. Süffig und rund. Idealer Speisenbegleiter.

0,75 �Sauvignon�Melcher,�Weingut�Schloss�Gamlitz�2017 .....................................................   32,00 
Südsteiermark, Osterreich ·–· Leuchtendes Gelb mit goldenen Schattierungen.  
Am Gaumen ein Wettstreit der einzelnen Faktoren: Würze mit Schotenanklängen und  
Zitronemelisse ergeben eine Vielfalt und Variationsbreite besonderer Art, langer Nachhall.

0,75 �Twenty�Six,�Winzer�Bickel-Stumpf�2017�...........................................................................  32,00  
Franken, Deutschland ·–· Cuvée aus Riesling, Silvaner, Schreurebe, Traminer. Edel würzig,  
mit dezenten Litschi- und Grapefruitaromen und wunderbar verspielt. Der entspannte  
Begleiter für das entkorkte Leben einer neuen Generation. 

1,5  ..........................................................................................................................................................   63,00

0,75  Grünen�Veltliner�alten�Reben,�Markowitsch�2017 ..........................................................   34,00 
Carnantum, Österreich ·–· Teil-Barrique, kräftiges Gelbgrün, in der Nase zart tabakig, fein - 
fruchtig nach vollreifen Äpfeln. Am Gaumen kompakt, konzentriert, zeigt eine sehr gute Länge. 



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

F L A S C H E N W E I N E  
 

W E I S S W E I N

0,75  St�Veran�AC,�Domaine�George�Burrier�2017 ....................................................................   37,00 
Burgund, Frankreich ·–· voll, frisch, kräftig, Frucht und Butternoten

0,75  �Sauvignon�Steirisch�Klassik,�E�&W�Pölz�2018 ..................................................................   38,00 
Südsteiermark, Osterreich ·–· Tiefe grüngelbliche Farbreflexe, sehr reife Stilistik an  
Stachelbeere, schwarze und rote Johannisbeeren erinnernd, würzig raffinierter Gaumen  
mit mineralischen Säurenoten und langem Abgang.

0,75 �Chenonceaux�„Eclat�de�Silex“,�Domaine�Michaud�2017 ...............................................   38,00 
Loir Tal, Frankreich ·–· Cuvée aus alten Sauvignon-Reben mit Aromen von reifen Früchten,  
Birnen, Aprikosen und manchmal Brioche. Reichhaltiger und großzügiger Wein im Mund,  
wird Sie nach einigen Jahren des Alterns überraschen.

1,5  ..........................................................................................................................................................   76,00

0,75 �Sancerre,�Domaine�Salmon�2019 .........................................................................................   39,00 
Loire Tal, Frankreich ·–· Reiner Sauvignon von mindestens 25 Jahre alten Rebstöcken.  
Klassisch ausgebaut, mineralische Note mit schöner Frucht und sortentypischer gut  
ausbalancierter Säure. Ideal zu Meerestieren und gebratenen Fisch

0,75  Chablis�AC,�Domaine�JC�Collet�Tupinier�2017 ................................................................   39,00 
Loir Tal, Frankreich ·–· Frische Frucht, gut ausbalanciert, typische Mineralität, der ideale  
Begleiter zu Meeresfrüchten.

0,75  Grauburgunder�Nerverland�Class�A,�Winzer�Class�2017 .............................................   42,00 
Rheinessen,Deutschland  ·–· Etwas leichter als sein Bruder ‚Handwerk‘ macht diese Variante  
auch zum einfach so genießen Spaß. Fruchtige Ananas und Birne unterlegt mit nussigen  
und dezent rauchigen Aromen. Klar und frisch mit der kalksteintypischen mineralischen Note. 
Auch dieser Grauburgunder  gewinnt wie alle Weine aus der Neverland-Class A-Linie durch  
reichlich Luft und ein großes Glas an Raffinesse.

1,5  ..........................................................................................................................................................   83,00

0,75  Got,�Good�Old�Times�II,�Winzer�Class�2016 ....................................................................   42,00 
Rheinessen,Deutschland  ·–· Aromatisch, würziges Cuvée mit feinem Bouquet aus Minze,  
Salbei, erdigem Moos und exotischer Frucht von Litschi und Birne. Im Mund voll und saftig,  
feine Mineralität, pikant im Abgang. Ein komplexer, dennoch zugänglicher Weißwein aus alten 
Reben. Sehr gut zu Käsefondue oder zu Gerichten mit einheimischem Süßwasserfisch.

1,5  ..........................................................................................................................................................   83,00



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

F L A S C H E N W E I N E  
 

W E I S S W E I N 

0,75  Chablis�1er�Cru�Montmains,�Domaine�JC�Collet�Tupinier�2018 ...............................   45,00 
Burgund, Frankreich  ·–· Die bekannte Einzellage Montmains liegt im Süden von Chablis,  
Aromenreichtum am Gaumen, langer Nachhall. Das Weingut der Familie Collet verfügt heute  
über 35 ha beste Lagen im Chablis. Hier wird nur Chardonnay angebaut. Die Böden sind  
kalkhaltig mit Einlagerungen von Fossilien, was für die Mineralik des Chablis verantwortlich ist.

0,75  Santenay�AC,�„En�Charron“�Domaine�Bacheley�Legros�2016 ....................................   78,00 
Burgund, Frankreich  ·–·  Top-Chardonnay aus einem Weingut, das man getrost als  
Geheimtipp bezeichnen darf. Glasklare Nase mit Noten von Zitrus, Apfel, Steinen, Salz  
und Kräutern. Rassig, geschliffen, knochentrocken und gut balanciert. Eine echte Alternative  
zu Meursault & Co.

0,75  Viré�Clessé,�Domaine�de�La�Bongran�2014 .......................................................................   79,00 
grand Vin de Bourgogne, Frankreich  ·–·  Cuvée E.J Thevenet Die Weine der Domaine de la  
Bongran werden vom berühmten Jean Thénevet und seinem Sohn Gautier hergestellt.  
Im südlichen Burgund, in der AOC Viré-Clessé produzieren sie kraftvolle Weine, die mit  
ihrer Komplexität auf Augenhöhe grosser Namen der Côte d‘Or stehen.Geerntet werden die  
Chardonnay-Trauben in hochreifem Zustand. Die  Spontane Gärung dauert oft über 24 Monate. 
Dies verleiht dem Wein einen kraftvollen, schmelzigen Körper und viel Aroma.  
Der Ausbau findet ausschliesslich im Edelstahl statt.

1,5  ..........................................................................................................................................................   171,00

0,75  Meursault�AC,�„Vielles�Vignes“�Domaine�S.�Dussort�2017 .........................................   84,00 
Burgund, Frankreich  ·–·  Nussig und gelbe Früchte, leichte Holznote, kräftig, ein wenig  
dicklich mit langem Finish.



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

F L A S C H E N W E I N E  
 

R O S É

0,75   Dalis,�Endrezzi�2018�................................................................................................ 22,50�
Trentino, Italien ·–·�Dieser frische und elegante Rosé zeigt viele mineralische  
Anklänge. Pfirsichfarben mit lila-orangen Reflexen. Intensiver, betörender und  
langanhaltender Duft, mit Noten von Holunder blüten,Walderdbeeren, Himbeeren  
und Tomatenblättern. Ein Wein mit guter Struktur, spritziger Säure und  
angenehm langem Nachgeschmack.

0,75� �Carnantum,�Gerhard�Markowitsch�2018�................................................................ 24,50�
Niederösterreich Carnuntum ·–·�Zartes Rosa, frischer Duft nach Erdbeeren und  
reifen Kirschen, viel Frucht am Gaumen, vermittelt sehr viel Harmonie  
und Trinkspass! Idealer Aperitif, angenehmer Begleiter zu leichten Fischen  
und diversen Jausengerichten.

V I N  D O U X

0,75   Masetto�Dulce�Endrizzi�2017�................................................................................... 43,00�
Trentino, Italien ·–· Die gewaltig-exotische Fruchteexplosion. 
Eine viermonatige Trocknung von bestem Lesegut von Moscato Giallo, Sauvignon blanc,  
Riesling Renano,  .Chardonnay und Gewürztraminer zeigen eine goldgelbe Farbe und üppige  
Aromen von exotischen Früchten und Honig.

0,75  Domaine�de�Barroubio,�Muscat�de�st�Jean�de�Minervois�2017 ...................................  49,00 
Minervois, Frankreich ·–· Hellgelbe Farbe mit hellen Reflexen, Aromen von getrockneten  
Blumen und kandierten Zitrusfrüchten, reichhaltiger und fetter Mund mit großer Nachhaltigkeit.

0,75� �Ange�d´Or,�Sauternes�Domaine�Dourthe�2015 ................................................................  64,00 
Bordeaux, Frankreich ·–· Der Ange d‘Or 2015 (Goldengel) macht seinem Namen alle Ehre. 
Er ist rund und kräftig und bietet ein außergewöhnliches Röstaroma. Der ausgewogene,  
stimmige, warme und komplexe wein ist er der ideale Begleiter zu Foie Gras und Desserts,  
kann jedoch auch während der gesamten Mahlzeit serviert werden. 



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

F L A S C H E N W E I N E 
 

R O T W E I N 

0,75 �Primitivo�Feudi�di�San�Marzano�2018  ...............................................................................  22,00 
Apulien, Italien ·–·Dieser rubinrote Wein aus Apulien mit einem dunklen Funkeln und  
dem Duft von reifen roten Fruchtaromen wie Waldbeeren und Süßkirschen, gefolgt von  
würzigen Noten von Zimt und Muskat, ist im Geschmack voll, kräftig, weich und satt mit  
einem lang anhaltenden, frischen Abgang. Eine komplexe, kraftvolle Cuvée aus Merlot  
und Primitivo. Saftig und körperreich.

0,75 �La�planta�Tinto,�Bodega�Arzuaga�2017  ..............................................................................  24,50 
Ribeiro del dear, Spanien ·–·Der Wein verfügt über eine kräftige kirschrote Farbe und in  
der Nase hat er frische und lebendige Aromen. Vorherrschend ist Cassis mit leichten  
Röstaromen. Der La Planta ist von der Frucht und   den Tanninen ausgewogen und sehr  
harmonisch und vollmundig.

0,75 �Blauer�Zweigelt,�Weingut�Grassl�2017 ...............................................................................  27,00 
Österreich ·–· Kräftiger Duft nach Kirschen und blauen Beeren, saftig und dicht am  
Gaumen, kühl- würzige, dunkelbeerige Frucht im  
weich ausklingenden Gaumen, feine Tannine

0,75 �Chateau�Le�Pey�La�Tour�reserve�2016  ................................................................................  29,00 
Lallende Pomerol, Bordeaux,Frankreich ·–· Diese Cuvée besteht aus 72 %  
Merlot, 18 % Cabernet Sauvignon, 9 % Cabernet Franc und 1 % Petit Verdot.  
Ein Bordeaux Supérieur mit großer Dichte und guter Tanninstruktur.  
Er ist kraftvoll am Gaumen, mit dezentem Veilchenbukett.

0,75 ��Blaufränkisch,�Weingut�Gernot�Henrich�2015 ................................................................  29,00 
Burgenland, Österreich ·–· Die österreichische Paradesorte zeigt sich im Blaufränkischen  
vom Weingut Heinrich, Burgenland in kräftigem Rubingranat. In der Nase zarte  
Würze mit feinem Brombeergelee und dezenten Tabaknoten. Am Gaumen frisch  
und elegant mit Beerennoten, unterstützt von harmonisch intregrierten Tanninen. 

0,75 �Masetto�Nero�Igt,�Weingut�Endrezzi�2016 ........................................................................   34,00 
Trentino, Italien ·–· Rubinrote Farbe. Elegant würziges und komplexes Bukett, das  
an Blaubeeren, Himbeeren, Kakao und Vanille erinnert. Trotz des guten Tanningehalts  
ist er voll und besonders harmonisch im Geschmack. Langanhaltender Abgang.

0,75 �Pago�Florentino,�Bodegas�Y�Vinedos�La�Solana�2015 ....................................................  35,00 
Toledo, Spanien ·–· Der Pago Florentino hat eine lebhafte, dunkelrote Farbe mit violetten  
Einschüssen. Die strahlende Farbe zeigt die Jugendlichkeit des Weines. In der Nase ist er  
frisch, mit reifen Aromen und dezenten Holznoten. Am Gaumen präsentiert sich der Wein  
weich und vollmundig. Er reflektiert das Klima, in dem die Trauben wachsen: sehr warm  
und sehr sonnig. Es ist ein moderner Wein mit einer sehr interessanten Struktur und Fülle.
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0,75  Puro�Malbec/Cabernet,�Winzer�Puro�Dieter�Meier�2017 .............................................   38,00 
Argentinien ·–· Sehr schön offenes, duftig-aromatisches Bouquet mit viel frischer  
Beerenfrucht neben Noten von reifen Schattenmorellen und einem Hauch Kaffee.  
Am Gaumen kraftvoll und zugleich angenehm zugänglich, deutlich rebsortengeprägt,  
mit viel saftiger Frucht (Pflaumen) und sanft gereiftem Tannin.

 0,75 �Chateau�Saransot�Dupré,�Cru�Bourgeois�2015�................................................................   37,00 
Listrac, Bordeaux, Frankreich ·–· Im Mund ist der Wein sehr lebhaft und zeichnet sich  
durch seine feinen Tannine aus. Auch ein Hauch von Schokolade kann wahrgenommen werden.

 
0,75 �Bourgogne�Pinot�Noir,�Domaine�Sylvain�Dussort�2011 ................................................   39,00 

Burgund, Frankreich ·–· Ein ziemlich weicher Wein mit moderaten Tanninen, mit Aromen  
von roten Beeren.

 
0,75  Chateau�Teyssier,Teyssier,�Montagne�St.�Emilion�2013 ...............................................   39,00 

Montagne St Emilion, Bordeaux, Frankreich ·–· Bereits im Glas ein mustergültiger St. Emilion  
mit einem diffusen Aromenspektrum dunkler Früchte wie z.B. der Amarenakirsche.  
Am Gaumen dann ein vollreifes Gewächs mit einer zupackenden Frucht. Dem Wein gelingt  
der Spagat zwischen dem modernen/jungen St. Emilion Typus und dem aristokratischen Stil  
vergangener Jahre.

0,75 �Les�Hauts�de�Lynch�Moussas�2014 ......................................................................................   47,00 
Pauillac, Bordeaux, Frankreich ·–· Zweitwein von Lynch-Moussas Grand Cru Classé Pauillac;  
im Glas, Purpur, in der Nase Aromen von Cassis und Brombeeren, gepaart mit einem  
ganz grünen Tabak und Zedernholz, auf der Zunge charismatisch und gut strukturiert mit  
überraschendem Finish.

0,75  Chateau�d´Azur,�Tradition,�AOC�2013 ................................................................................   48,00 
Bandol, Frankreich ·–· Die Rotweine aus Bandol sind Dank der Mourvèdre-Traube kräftig  
und Tanninreich. Diese alkoholreichen Weine passen hervorragend zu Wild und rotem Fleisch,  
die sie durch ihr feines, an Pfeffer, Zimt, Vanille und schwarze Kirschen erinnerndes Aroma  
noch betonen.Der Bandolwein verträgt auch sehr lange Lagerung. Dieser Bandol wurde aus  
90 % Mourvèdre und 10 % Syrah vinifiziert und lagerte 18 Monate in Holzfässern. Etwas  
fruchtiger als der vorheriger Jahrgang hat er noch diskrete Aromen von Kakao und roten  
Früchten.Die purpurote Farbe und der Duft nach Lakritze und schwarzen Beeren kündigen einen 
strukturierten Geschmack mit noch spürbaren Tanninen an, die aber von grosser Finesse sind.
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0,75 �XX�de�Corbin�St�Emilion,�AC�2015 ......................................................................................  49,00 
Bordeaux, Frankreich ·–· Mittleres, herbes Bouquet, Brombeeren, Tabak, Lakritze.  
Samtener, ausgewogener Gaumen mit guter Frucht, feinem Tannin, mittelkräftiger,  
muskulöser Struktur, kräftiger Aromatik, herber Abgang

0,75 �Chateau�Tour�du�Haut�Moulin,�Cru�Bourgeois�2010 ....................................................  52,00 
Haut Medoc, Bordeaux, Frankreich ·–·  Seit 1870 nämlich gehört Tour du Haut Moulin der  
Familie Pitou. Derzeit lenkt mit Louis Pitou ein Vertreter der fünften Generation die Geschicke  
von Chateau Tour du Haut Moulin. Die 32 Hektar Weinberge sind bepflanzt mit 50 % Cabernet  
Sauvignon, 45 % Merlot und 5 % Petit Verdot. Die Böden bestehen aus Kies, Sand und  
etwas Lehm. Vor der Abfüllung in die Flasche reift der Wein 12 bis 15 Monate in Barriques.

0,75 ��Auxey-Duresses�Ac,�Domaine�J�Bavard�2012....................................................................   54,00 
Burgund, Frankreich ·–· Die Rotweine sind sehr körperreich und kräftig gebaut und können  
fünf bis zehn Jahre alt werden. Dieser Auxey Duresses von der kleinen Domaine Jacques  
Bavard hat sehr schöne Tannine, Aromen von schwarzen Kischen. Voll, beerig und sehr fein  
und ausgewogen, von guter Länge.

0,75 �Chateau�Grand�Pey�Lescours,�St�Emilion�Grand�Cru�2014 .........................................  55,00 
St Emilon, Bordeaux, Frankreich ·–· Ausbau: lange Maischegärung, danach Ausbau im  
Barrique für 15 Monate mit ein intensives Rubinrot Bouquet: In der Nase Veilchen, Himbeere,  
Gewürze und feines Holz Geschmack: voll und elegant strukturiert mit toller Länge.

0,75 �Primitivo�Di�Manduria,�Sessantanni�2015 .........................................................................  55,00 
Apulian, Italian ·–·  Dieser Wein ist in jeder Hinsicht intensiv, die Farbe fast schwarz mit  
rubinroten Schattierungen, erkennbar ist ein Duft von Kirschen, Pflaumen, Noten von Holz, Mine-
ralien und Tabak. Der Wein ist weich und voll im Geschmack mit einer Tiefe, die niemals endet.

0,75 �Lagrein�Riserva,Furggl,�Peter�Zemmer,�Selection�2015 ................................................  59,00 
Südtirol, Italian ·–·  Tiefkompaktes Granatrot mit violetten Reflexen; Duft nach Veilchen,  
Bitterschokolade, Waldbeeren, Lakritze und Vanille. Der Lagrein Riserva 2015 ist sehr lang  
und anhaltend im Geschmack.

0,75 �Chateau�Macouil,�Chateau�Neuf�du�Pape�2013 ................................................................  65,00 
Codes du Rhone, Bordeaux, Frankreich ·–· Grenache noir, Syrah, Mourvèdre, Cinsault.  
Intensive rubinrote Farbe, schöner Glanz. Nase Finesse mit schönen Noten von  
schwarzen Früchten und Gewürzen, charmant und intensiv Mund, mit einer sehr  
schönen Balance und große Eleganz aus der Zeit der Abfüllung.

0,75 �Chateau�le�Boscq,�Ac�2013 ......................................................................................................  66,00 
St.Estephe Bordeaux, Frankreich ·–· Tiefes Purpur, satt in der Mitte, Granatschimmer am  
Rand. Viel Kirschentöne, Edelhölzer, heller Tabak, blumiger Schimmer. Im Gaumen  
angenehm, recht weiche Tannine und die Säure ist bereits sehr gut integriert. 
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0,75 �Chores�Les�Beaunes,�Domaine�Sylvain�Dussort�2010 ...................................................  69,00 
Burgund, Frankreich ·–· Von Weinbergen zwischen Savigny-les-Beaune und Aloxe-Corton  
aus ist Chorey-lès-Beaune Les Beaumonts ideal, um die Weine von Burgund kennenzulernen.  
Sehr fein und komplex, mit Noten von roten Früchten und Himbeeren, offenbart sich der  
Nase mit großer Eleganz. Im Mund ist es kraftvoll, aber besonders zart, mit geschmolzenen  
und feinen Tanninen. Ein sehr schöner Pinot Noir.

0,75  Brunello�di�Montalcino,Angelini�Tenimenti�Val�di�Suga�2012 ..................................  79,00 
Toskana, Italien ·–· Der Wein reift 24 – 36 Monate in Fässern aus slowenischer und  
französischer Eiche. Gehaltvoll und kräftig mit gut eingebundenen 

0,75� �Chateau�Potensac,�Medoc�2014 .............................................................................................   84,00 
Bordeaux, Frankreich ·–· Tiefes Purpur, satt in der Mitte, Granatschimmer am Rand. Florales  
Bouquet mit Kirschentönen, direkt im Ansatz. Erstaunlich geschmeidig im Gaumen, zwischen  
roten und blauen Beeren wechselnd, im Finale dann leicht kernig. Grossartiges Potential.

0,75� �Arzuaga,�Riserva,�Bodegas�Arzuaga�2012 ..........................................................................  89,00 
Ribiero del Duero, Spanian ·–· Ein toller Rotwein mit einer dichten, violett-schwarzen Farbe.  
Rauchige Noten verbinden sich mit roten Fruchtaromen (Kirsche, Cassis, Brombeere) und  
herben Tönen. Exzellent am Gaumen, saftiges Tanningefüge, wunderschön lang, dicht  
und enorm frisch. Das konzentrierte Finale zeigt deutlich auf, was für ein ausgezeichnetes  
Alterungspotenzial in dieser erstklassigen Reserva steckt.

0,75� �Chateau�Grand�Barrail�Lamarzelle�Figeac,�Grand�Cru�2012 .......................................   93,00 
Bordeaux, Frankreich ·–·  Dieser rubinrote Château de Pez Grand Vin AOC überzeugt  
durch seinen Duft nach Kräutern und schwarzen Kirschen, seine sanften Tannine und seine  
geschmeidige Art. Der mittelschwere Körper wird geprägt von Cassis-Aromen und Anklängen  
von Zedernholz. Die reife Frucht und die klassische Art überzeugen jeden Bordeaux-Trinker.

0,75� �Chateau�Les�Ormes�de�Pez�2015 ...........................................................................................  97,00 
Bordeaux, Frankreich ·–· Duftet herrlich nach roten Beeren und dieses Aroma wird dezent  
durch Noten von Zartbitterschokolade und Tabak unterlegt. Hinzu kommen die ausgezeichnete 
Struktur am Gaumen und die robusten Tannine, die dem Wein sehr viel Körper verleihen

1,5� �Brunello�di�Montalcino�Riserva�Capanna�DOCG�2010 .................................................  189,00 
Toskana, Italien ·–· Duftet herrlich nach roten Beeren und dieses Aroma wird dezent  
durch Noten von Zartbitterschokolade und Tabak unterlegt. Hinzu kommen die ausgezeichnete 
Struktur am Gaumen und die robusten Tannine, die dem Wein sehr viel Körper verleihen.

0,75� �Gran�Masetto,�Weingut�Endrizzi�2012 ...............................................................................  105,00 
Trentino, Italien·–· Teroldego Passito, ein ungewöhnlicher Wein mit eleganter Süße.
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0,75� �Barolo�Castiglione,DOCG,�Vietti�2012................................................................................  108,00 
Italian, Piemont ·–· Wunderschöner leuchtender Rubin, Feine, erdige Nase, aber jetzt ganz  
hinten. Saftiger Gaumen mit einer kraftvollen Tanninstruktur. Wirklich lang und ein wenig  
vibrierend. Festes, langes Rotfrucht-Finish.

0,75� �Chateau�Gloria,�AC�2013 .........................................................................................................   115,00 
St.Julien, Bordeaux, Frankreich ·–· Es ist schwer einen Fehler bei diesem schönen Wein  
zu finden. Im Bukett viel Cassis, schwarze Olivenpaste und schwarze Kirsche. Der Wein hat  
einen mittleren Körper, klar am Gaumen, würzig und fruchtig.

0,75  M�1,�Markowitsch�2015�............................................................................................  115,00 
Carnantum, Österreich ·–· Dieses Jahr besteht das Cuvee aus 80 % Merlot und  
20 % Blaufränkisch.Je länger man diesen Wein riecht um so größer wird die Vielfalt an  
Aromen, die sich entfalten: Zwetschge und Brombeeren, Tabak und Orangenzesten, helle  
Himbeeren und dunkle Kirschen, Zimt und Pfeffer, Gewürznelken und Zeder.  
Feine Tannine geben eine feste Struktur, der Abgang ist leicht salzig und daher sehr apart.

0,75� �Salzberg�von�Heinrich�2012 ...................................................................................................  129,00 
Carnantum, Österreich ·–· Eine traumhafte Kulturlandschaft, die nachts von der Donau  
ideal abgekühlt wird. Das vorwiegend vom nahen Neusiedler See geprägte pannonische  
Mikroklima sorgt für hohe sommerliche Tagestemperaturen und eine harmonische Traubenreife.
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ZUSATZSTOFFE:

1) mit Farbstoff

2) mit Konservierungsstoff

3) mit Antioxidationsmittel

4) mit Geschmacksverstärker

5) geschwefelt

6) geschwärzt

7)  gewachst

8) mit Süßungsmittel

9) Aspartam-Phenylalaninquelle 

10) mit Phosphat

11) coffeinhaltig

12) chininhaltig

ALLERGENE:

A) glutenhaltig

 A 1  Weizen

 A 2  Roggen

 A 3  Gerste

 A 4  Hafer

B) enthält Krebstiere

C) enthält Eier

D) enthält Fisch,

E) enthält Erdnüsse

F) enthält Soja

G) enthält Milch

H) enthält Schalenfrüchte

 H 1 Mandeln

 H 2 Haselnuss

 H 3 Walnüsse

 H 4 Kaschunüsse

 H 5 Pecannüsse

 H 6 Paranüsse

 H 7 Pistazien

 H 8 Macadamianüsse

 H 9 Queenslandnüsse

I) enthält Sellerie

J) enthält Senf

K) enthält Sesamsamen

L) enthält Schwefeldioxid/Sulfite

M) enthält Lupinen

N) enthält Weichtiere
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